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Ö F F N U N G S Z E I T E N : ! ! !
Dienstag - Samstag: 18:00 - ENDE

Küchenannahmeschluss: 22:00 Uhr
Letzte Bestellung Terasse: 23:00 Uhr

Allergiker Kennzeichnung letztes Blatt Rückseite!
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   VORSPEISEN                       Samstag, 24.06.2017 

 

KRUSTENTIERCAPPUCCINO 7,50 
Orangenfilets & weißer Tomatenschaum 
 

PATA NEGRA SCHINKEN “BELLOTA” 18,50 
Knusperbrösel & Olivenöl 
 

GAZPACHO 9,50 
Crevetten, Avocadocreme, Ei & Maiscroûtons 
 

FISCH VELOUTÉ 12,50 
Garnele, Croûtons, Aioli & Gruyere Käse 
 

BURRATA & HÜHNER - MANGOSALAT 13,50   
Olivenöl, Salz, Pfeffer… fertig 
 

KICHERERBSENSALAT 9,50 
Schafskäse, Backpflaume & rote Paprika 
 

GEBACKENER SCHWEINEBAUCH “LABEL ROUGE”  12,50 
Portweinzwiebeln, Spinatsalat in Misodressing & Worcestermayonnaise  
 

SPINATSALAT  12,50 
Schafskäse, kandierte Walnuß, Tomate, Lauch & Mangodressing 
 

VITELLO TONNATO  12,50 
Kapern, Tomate & Lauch 
 

CREVETTEN & MELONE 14,- 
Cocktailsauce, Estragon & Salat  
 

ENTENLEBERPATÉ  14,- 
Kandierte Walnuss, Poularden-Knusper, Rote Bete & Trüffelvinaigrette 
 
 

HAUPTGERICHTE 
 

 

GEBRATENER OKTOPUS 24,- 
Pastinakenpüree, Spinat, Schafskäse, Backpflaume & Mohn 
 

SALTIMBOCCA VOM SCHOTTISCHEN LACHS “LABEL ROUGE” 24,-  
Kartoffelpüree, glasierter Chicorée & Krustentierschaum 
 

RIESENGARNELEN IN DER SCHALE GEBRATEN  24,-  
Kichererbsenpüree, Spinat, Tomate, Olive, Knoblauch & Kräuter 
 

RINDERSCHULTER IN PORTWEIN GESCHMORT 23,50 
Kartoffelpüree, Bananen-Chili-Sauerkraut & Blumenkohl  
 

ENTRECÔTE 300g PREMIUM SELECT  34,- 
Medium rare gebraten & tranchiert, Spinat & Olivenöl 
 

IN PANKO GEBACKENER SCHWEINEBAUCH “LABEL ROUGE” 23,50 
Kartoffelpüree, Belugalinsen & Madeirajus 
 

DESSERT 
 

MANGOSORBET Absolut-Vodka 8,50 
CREME BRULEE 7,50 
MANGOSPLIT 8,50 
MOUSSE AU CHOCOLAT Mandeln, Schokocrumble & Apfel-Vanillejus 8,50           
VANILLECREME “SPEZIAL”  9,50 


